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 	  Poursuivez l'expérience Laubade en nous rendant visite

 Nos terroirs offrent une richesse infinie qui se traduit au travers des productions du Château de Laubade. 
 Nous vous invitons à venir déguster nos Bas Armagnac et visiter le domaine. 
  [image: Visiter Château de Laubade] Patrimoine viticole
 Que cela soit pour déguster ou visiter le domaine, vous entrerez dans les secrets d’élaboration des Bas Armagnacs, vous découvrirez toutes les spécificités de notre production dans un lieu chargé d’histoire au patrimoine et aux savoir-faire conservés.  
 
  [image: Visiter Château de Laubade] Premiers pas à Laubade
 Prenez le temps d’une halte et dégustez 3 de nos armagnacs classiques. Venir prendre le pouls du domaine où l’histoire s’écrit au fil du temps. Un moment de partage dans l’esprit d’accueil Gersois.
 
  [image: Visiter Château de Laubade] L’essence de Laubade
 Château de Laubade se découvre en parcourant les chais, les vignes. C’est aussi une terre qui accueille des sculptures monumentales qui racontent la passion de la Famille Lesgourgues sous un angle inédit. Une dégustation de 5 armagnacs conclut ce parcours original.
 RÉSERVER UNE VISITE 
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   🇫🇷 FRENCH ART DE VIVRE🇫🇷 Welcoming o    [image: 🇫🇷 FRENCH ART DE VIVRE🇫🇷 Welcoming our Taiwanese customers to the estate and sharing a convivial moment around the French art of living and particularly around the tasting of our eaux-de-vie. 🥃 Immersing in the heart of Laubade to discover its artisanal savoir-faire and crafting expertise.✨ _____________ 🇫🇷 L’ART DE VIVRE A LA FRANCAISE 🇫🇷 Accueil de nos clients Taïwanais à la propriété et partage de l’art de vivre à la française au travers d’une superbe dégustation de nos eaux-de-vie d’armagnac. 🥃 Totale immersion au cœur du Château de Laubade afin d’en découvrir nos savoir-faire artisanaux et notre expertise de création.✨ . . . #taiwan #armagnac #basarmagnac #degustation #tasting #tradition  #savoirfaire #frenchspirit #spirit #spiritueux #distillerie #eaudevie #millesime #vintage #XO #VSOP #VS #igersfrance #gascogne #gers #occitanie #landes]  


   Time of conviviality at the distillery to celebrat  [image: Time of conviviality at the distillery to celebrate the end of the harvest and distillation with the whole team together. 👏 __________ Moment de convivialité à la distillerie pour fêter la fin des vendanges et de la distillation, avec l’équipe soudée au grand complet. 👏 . . . #frenchspirit #chateaudelaubade #distillation #distillerie #armagnac #basarmagnac #eaudevie]  


   We ended up the distillation of the eaux-de-vie la [image: We ended up the distillation of the eaux-de-vie last Thursday, November 9th.🗓️ Now it's time to taste the distilled batches, variety by variety. This is a crucial moment for the future of the armagnacs, as the specific characteristics of each eau-de-vie are recorded in a tasting grid to facilitate future blending choices, after many years of ageing. ✨ ___________ La distillation des eaux-de-vie a pris fin jeudi 9 novembre dernier. 🗓️ Place à la dégustation des lots distillés toujours cépage par cépage. Un moment crucial pour le devenir des armagnacs puisque les caractéristiques propres de chaque eau-de-vie sont annotées dans une grille de dégustation afin de faciliter les choix d’assemblage futurs, après de nombreuses années d’élevage. ✨ . . . #frenchspirit #spirit #spiritueux #armagnac #distillation #distillery #distillerie #eau-de-vie #millésime #vintage #XO #VSOP #VS #armagnac #basarmagnac #gascogne #gers #occitanie #landes]  


   What a great success for the exclusive Laubade Mas    [image: What a great success for the exclusive Laubade Masterclass and "Master Cellar" Workshop in New York on October 10th! 🇺🇸👏 📍 Ana Wines & Spirits, 20 Hudson Yards, New York. 🧑🤝🧑18 attendees: key wine store owners, bar managers and sommeliers: Le Quatorze, Barely Disfigured, Genesis House.✨ Presence of Denis Lesgourgues (owner of Château de Laubade) and Baron Francois (US afiliate). 🙏 See you for the next chapter! __________________ La Masterclass et atelier "Maître de Chais" exceptionnelle à New York qui a eu lieu le 10 octobre dernier a remporté un franc succès ! 🇺🇸👏 📍 Ana Wines & Spirits, 20 Hudson Yards, New York. 🧑🤝🧑 18 participants : cavistes, restaurateurs, barmen et sommeliers : Le Quatorze, Barely Disfigured, Genesis House.✨ Présence de Denis Lesgourgues, propriétaire du Château de Laubade et de l'équipe Baron Francois (filiale USA). 🙏 Rendez-vous pour une prochaine édition ! @https://pulse.ly/zkqywimsqu @boozecolumnist @vrajkpatel09 @lesgourguesdenis . . . #masterclass #newyork #baronfrancois #restaurant #bar #mixology #mixologie #spiritlovers #cocktail #premiumcellar #cellar #frenchspirit #spirit #spiritueux #armagnac #vintage #XO #VSOP #VS #armagnac #basarmagnac]  


   🆕 Starting on October 17th, the first drops of   [image: 🆕 Starting on October 17th, the first drops of our fresh eau-de-vie of Ugni Blanc wines from 2023 are flowing. Our whole team is involved to ensure a 'single continuous distillation' during 4 weeks ! This is a key stage requiring a perfect every day control, in order to guarantee a top quality of our future bas armagnacs. ___________ 🆕 Les premières gouttes d'eau-de-vie (cépage Ugni Blanc) coulent de notre alambic depuis le 17 octobre pour laisser place à une eau-de-vie entre 63 et 64°. Toute notre équipe est mobilisée pour assurer un « distillation en colonne en continu », réalisée cépage par cépage pendant 4 semaines. Une étape clé qui demande une attention de tous les instants pour garantir la qualité irréprochable de nos futurs bas armagnacs. . . . #frenchspirit #spirit #spiritueux #armagnac #distillation #distillery #distillerie #eau-de-vie #millésime #vintage #XO #VSOP #VS #armagnac #basarmagnac #gascogne #gers #occitanie #landes]  
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 [image: Château De Laubade, Propriété familiale en Bas Armagnac] 

 

  Êtes-vous majeur dans votre pays de résidence ?

 Oui Non 
 
 
  


 
 
  



















 